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ARIZTIA COMERCIAL LTDA.

. ESPECIFICACION TECNICA PAVO
AriztiA. ARIZTIA

Reviso : Encargado Especificaciones Técnicas

o
N2 revision: 00 Fecha : 21-04-10

REF: 41491

F : 414915785 Aprobo : Jefe Producto CECINAS Y PROCESADOS
CONGELADOS
N Fecha : 21-04-10

Linea del broducto
(N ARIZTIA
Nombre del producto PECHUGA DE PAVO AHUMADA 2509

Codigo de barra EAN-13 7801965414917

LAMINADOS AUTOSERVICIO

Caédiaqo de barra DUN-14 17801965414914

Planta Elaboradora Elaborado por Tecnologia y Alimentos Ltda. Av. B. O'Higgins N° 128.

Talagante. Regiéon Metropolitana de Santiago. Res. SESMA N° 2139 de 22-
10-81. Rol Industrial 100039. PRODUCTO CHILENO. Planta N°13-16

Es carne de pechuga de pavo con aditivos permitidos, sazonadores y nitrito

de sodio. Una vez ahumada, cocida y enfriada es laminada y envasadas
250g al vacio (10 laminas). Comercializados en caja de carton con 16
envases.

Carne de pechuga de pavo, agua, sal, proteina de soya, lactato de sodio,
diacetato de sodio, polifosfato de sodio, saborizantes, azucar, eritorbato de
sodio, glutamato monosddico, nitrito de sodio y ahumado.

Mantener siempre refrigerado entre 0°y 6°C.

m 30 dias en envase cerrado. Una vez abierto, desechar el envase y consumir

dentro de los proximos dos dias.

Otras Caracteristicas Unidad semi redonda color blanco cremoso. Bordes definidos y oscuros.
Sabor y olor tipico a pechuga cocida sazonada y ahumada.

Formas Consumo Producto cocido, consumir frio. Ideal para ensaladas, sandwich.
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Cuadro Nutricional Pg 2

INFORMACION NUTRICIONAL
Porcion: 2 Rebanadas ( 50 9g)
Porciones por envase: Aprox. 5

100 g 1 porcion
Energia (Kcal) 99,0 49,5
Proteinas () 20,8 10,4
Grasa Total (9) 1,40 0,70
Hidratos de Carbono
disponibles (9) 0,80 0,40
Sodio (mg) 919 460

Dimension del Envase 210x210x20 mm. Producto: Laminas (10): largo: 15-16 cm,

ancho: 9-9,5 cm; espesor: 1,79 mm. Peso : 25g

Medidas de la Caja 265x350x105 mm . Capacidad : 16 envases. Peso: 4 kg

Cajas por Nivel (Pallet) once (11)

Niveles por Pallet seis (6) . Total : 66 cajas /pallet
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